
Reh- oder Hirsch-Pfeffer

Pfeffer ous der Beize nehmen, in einem Sieb gut obtropfen und trocknen. Fleisch mit
wenig Fett onbroten. Kleingeschnittenes Gem"üse (Zwibbeln, Sellerie, Louch)
dozugeben, mit 1 - 2 EL Mehl bestöuben und kurz mitbrqten. 2 EL Brotensouce mit
I  d l  Rotwein onrühren und dozuseben. Mit  Wosser ouffül len bis die Fleischstücke
zu.gedeckf s ind und I  Stunde ouf k le iner Hi tze gor kochen. Noch Bel ieben ob-
schmecken.


