
Kösewöhe
Wöhenblech 28cm ö

Zubereilung;
Teig mit Bockpopier ouf Blech geben, mil
Gobel gut einstechen. Den Köse mit Milch,
Eiern und Gewürzen gui vermischen, die
Mosse ouf den Teigboden geben. Die Wö-
he im unterslen Drittel bei 200oC 30-40
l\4in. bocken.

I Vollko-rnteig, ousgewollt, rund (270 g)/
300 g Greyerzet gerieben/ 3 dl Mitch/
3 Eier/Solz, Pfeffet Muskot


