Havrekakor med cayennepeppar - Recept Middagstips G...

1vonl

http://www.alltommat.se/recept/havrekakor-med-caye...

© 2009 Allt om Mat www.alltommat.se

Foto: Henrik Frithiof

Havrekakor med cayennepeppar

Ett recept fran Leva och bo

Ingredienser

150 g
3d
1,5dl
1dl
1dl

1 tsk

2 krm
0,5 msk
1krm
509

smor
havregryn
vetemjol
socker

morkt
muscovadosocker

bikarbonat
cayennepeppar
kanel

salt

mork choklad,
grovhackad

GARDSKAFFE?
DET AR NAR ALLA
BONOR KOMMER

FRAN SAMMA GARD.

FI

VART KAFEE b

30 person(er) Tillagning

Cayennepeppar, kanel och mérk
choklad piggar upp den klassiska
havrekakan!

1. Satt ugnen pa 175 grader. Smalt
smoret och rér ner havregrynen.
Blanda resten av ingredienserna
férutom chokladen och ror ner i
smeten. LAt allt svalna ndgon minut och
ror ner chokladen.

2. Gor cirka 30 sma kulor av smeten
och lagg ut glest pa platar kladda med
bakplatspapper. Platta till bollarna
forsiktigt med en gaffel.

3. Gradda mitt i ugnen i 15-18 minuter
och lat sedan svalna pa galler.
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