Crevetten-
Curry

Fiir 4 Personen

600 g rohe Crevetten-
schwiinze, 2 Schalotten,
1 Knoblauchzehe, 2 Sternanis, 1Gewiirznelke,
2 EL Maiskeimél, 1 EL Currypulver, 250 g Jogurt
nature, 1 dl Saucen-Halbrahm, Salz und Pfeffer,
1 Zweig frischer Koriander, 2 EL Kokosflocken,
gerdstet

Die Crevettenschwinze aus der Schale 16sen, am
Riickgrat entlang einschneiden und mit Hilfe eines
Zahnstochers den Darm entfernen. Schalotten und
Knoblauch fein hacken. Mit Sternanis und Gewiirz-
nelke im Ol andimpfen. Crevetten beifiigen, Cur-
rypulver dariiber stiuben und unter Riihren 2 Mi-
nuten braten. Temperatur auf kleinste Stufe stel-
len, Jogurt und Rahm dazugiessen und Curry 10
Minuten kocheln lassen, wiirzen. Vor dem Servie-
ren mit Korianderblittchen und Kokosflocken be-
streuen. Mit Basmati-Reis servieren.
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