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Zubereitung

1. Pastawasser zum Kochen bringen.

2. Barlauch waschen. Ol, Nusse, Kase, etwas Salz und Pfeffer
dazugeben.

3. Mixen. Je nach Kiichengerat in kleinen Portionen. Oder im
Mixer immer wieder "rihren".

4. Pesto mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer abschmecken.
5. Pasta kochen und mit dem Pesto servieren.
Tipp:

Will man das Pesto aufbewahren, unbedingt sicherstellen,
dass es vollstandig mit Olivendl bedeckt ist.
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